PROUD MEMBER OF

___.m“_
o)
vm
(VH |
—Ne)
m s
SO
Zg|
=«
A 0.
et
<
o >

'FOLDER 2025 - EDITIE02 -




f gl

Grenzeloze innovatie-en gemgk voor de versspecio\isﬂ

MARINADE OLIEBASIS
SMAAKMAKERS VAN VANDAAG
ENMORGEN =

VERNIEUWDE
MARINADES
OP OLIEBASIS!

Onze popub'\re marinades
op oliebasis kr jgen een
Slele} radel Met
(2,3 kg per jerrycan) behoud

|
u het vertrouwde

dat u al kent en
waardeert. Dooer voorzien
we de verquk\'mg van een
fris
Ervaar het g@mok en verras uw

klanten verrast met T()pk\r\,r(,ﬂ\’eﬁ‘

SPicEs anp HERB®

TERUG van weggeweest:

Artikelnr: AWO8722-092

Ontdek de her\cmcermg van onze Marinade Argentina' Hot: eenvurige, roodH_eque marinade ‘die uw ge:edﬁem
nagr-een hogerniveau:tilt. Met een pitfig srr‘uukprof?e\, sumengesfe\d uif Zorgvu\d\g' gege\edeevde specerijen zoals
popr'\kopoeder, cM?peper’ en komw’m/ voegt deze marinade een intense en authentieke Argemf'msc} smaak foe aan

uw ctlinaire creaties

Onze Marinade Argentind ot is Zowel g\;ﬂ'emvru als \Qc\ose\/ru, waardoor ze gesdﬂ kt istvoor diverse dieetwensen.
e planfaardige koolzaadoliewoasis;=verrijkt met eer XV >cerijen er omas, zorgt voor een evenwichtige er

De planfaardige koolzaadoliebasisverrijkt ‘'met een mix van specerijen en aroma'’s, zorgt voor een even M'Mjom

iHKe s mea ‘\GG\/HW(].
i N

3 p\ko nte foets

|deaal voor het marinereh van vlees, gevogelte of groenten; deze veelzijdige marinade brengt ee
aan elke moa\ﬁjd Met een aanbevolen dosermg vem. 7O g per kg is het een\/oudig om. de perﬂf(fe smaakbalans te

bereiken

/ [ A g ¥
Laat uw geredﬁem schitteren met desherontdekie Marinade Argentina Hot en-proet de passie van Ardgentinié in

elke hap



L

- VANDAAG MET SMAAK GEMAAKT

'ONTBEENDE KALKOENBILLEN ©

venbilLvérklcindTaar ket & Ly

er minuut, 100 %

AK-en trek vaculnt!
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al et een gegdste culinoire saus

MORGEN MET SMAAK GEMAAKT

600! g ontbeende kippenbillen of kipfilet ~h 3G
400 ¢ keelspek

=]

Maal het kippenvlees en keelspek door een 10mm plaat

Meng met de KIPBRAADWORSTMIX

Maal nog eéns daer 35mm. plaat énimeng nogmeaals goed doer
Panerensin PANICRUNECHY CAJUN

Druk af in de gewenste vorm
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SPIcEs anp HERBS
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KIPBRAADWORSTMIX
D7048738/-FO0102043-02
(A\‘ergemem mosterd)
PAN-CRUNGHYICAJUN
JXO157-02%F00155540-02

(AHergeﬂem g\uf@m ei)
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: VANDAAG MET SMAAK GEMAAKT
'WITTE KOOI.SALADE <}

D een butet

MORGEN MET SMAAK GEMAAKT

kg AARDAPPELTIES BLIK
>O\ 607/ +00219548-01

300 g REMOULADESAUS-NR
D7056564/ Q0092528-01
(Allergenen: mosterd; ei)

109 SALATWURZE
SO2784/FOOI05619-0%
(Allergenen: sojo)

10 g ’%?DAPF‘E MEXEH/BIESLOOK
ACOIO0C-01/FOO051836-0)

(LHKT’\M‘V’\QW er« f’)m‘

Snij de AARDAPPELTJES BLEIK in'blokjes.

9. Moorzichtig mengen mefde REMOULADESAUS NR, de SALATWURZE.
3. Bijkruiden met de AARBAPRELMIX'UI/BIESLOOK
4.~ Garneren naar werfs

SPicEs anp HERB®




. Kijk voor meer inspiratie op
7 wwwrejospices.be
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