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MARINADE A BASE D’HUILE

DES CREATEURS DE SAVEURS
D’AUJOURD’HUI ET DE DEMAIN
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=, ' RENOVEES A
BASE D’HUILE !

Nos marinades populaires & base
d'huile font peau neuve ‘,
Avec
(2,3 kg par bidon),
vous conservez la recette fiable que
vous connaissez ef appréciez déjd,
De
p\us/ Vembu”@ge est doté d'une
étiquette fraiche avec un
Profitez de cette
commoadité et surprenez vos clients

avec une qualitésupérieure |

SINCE 1983
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DE RETOUR:

Numéro dmarficle: AWO8722-02

Découvrez la relance de notre Marinade Argentina Hot ~uné marinade rouge Homboymm}f qui sublime vios p\ofs Avec un profil

de saveur épicé, composé d'ér
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ces«sbigheusement sélectionnéesitelles que le popr\ko, le piment chili-et le cumin, cette marinade

djoute une saveur infense ef uuﬂwmﬂque de A'g@r'ﬁﬂe & vos créetiors culinaires
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base véqém\e & [huile-de colza, enrichie d'un mé\omge d epices-ef d'arémes, garantit une éxpérience gustative éqm\\oré@ et riche

Parfaite pour mdriner viandes, volailles-ou legumes, cefte marinade oo‘yva\eme dpporte une touche épicée a dﬂ@que repas. Avec

une dose recommandée de 70 g par kg, il est facile-de trouver ['équilibre parfait des saveurs

Faites briller vos p\(ﬁs avec-la Marmnade Argentina Hof redécouverte et goltez o la passion de \//"’\rg@m‘ms dans (hoqué% bouchée



Doﬁnsg.pu SENS AUX SAVEURS D’AUJOURD’HUI
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SAUMURE DE DINDEsMélangez
TOP felar viand:
o/ Py mélc
s-du film

St 48l 145

culinailre approprice

e e AL e B 5 B R

fi

A

el
Al A W

i
il L]
i
L

600 g cuisses de poulet désossées ou filetsde Homs@hg MEL ANIGE POURISAUCISSES DE POURET

poule £7048738/F00102043,02
400 g de gorge de-porc H (Allergenes - moutarde)

I eui - PANURE.GRUNCHY CAJUN
JXQ9157-02/F 00153540-02

(r"\Hergémes g\unj?m, euf)

HUC“@Z a viande d@ p\')U‘QT ol ‘O gorge d@ porc Q. fravers ane piague ae WO?’TWVW.

2. Mélangez avee le MELANGE POURSAUCISSES DE-POULET

3 Hachez'é nouveal a travers une plague de 3;5-mm et mélangez bien une delxieme fois
4. | Panez dans le.,PANURE CRUNCHY.GATUN

5. formez selon'la forme souhaifée,

6. Sidésire, passezi & nouvedl le burger dans la” pantre pour une finitian partfaite.
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DONNER DU SENS AUX SAVEURS D’AUJOURD'HUI
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kg POMT [g DE TERRE-EN. BOITE
50@ 7/FO0219548-01

501G SAUCE REMOULADENR
D7036582/FO0092528-01
(Allergenes : moutardé; euf)
10 ¢ SALATWURZE
S02784/FCO105619-02
‘/\Hug >nes ¢ soja)
10-g MELANGE DE-POMMES DE TERRE OIGNON/CIBOULETTE
AOO1000-01/F00051836-01

Coupezles POMMES DE TERRE EN B(JWTE =n.cube
Mélangez délicatement avec la SAUCE REMOQULADE /\D tla SALATWURZE
Assaisonnez avec le MELANGE'DE POMMES DE TERRE f)\CNON 4 3 e/ EiA TR
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e - Trouvez Finspiration sur
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